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 Ссавці (Mammalia). Mammalia походить від mamma — «молочна залоза».



НАЙБІЛЬШИЙ ТА НАЙМЕНШИЙ ССАВЕЦЬ

 землерийка (від 1,3 г) синій кит (до 150 000 кг)





РІЗНОМАНІТНІСТЬ МОЛОЧНОЇ ПРОДУКЦІЇ



1 Молоко пастеризоване

2,5 % жирності

ТМ «Галичина»

Молоко коров'яче

питне пастеризоване 

2,5 % жиру

ТМ «Повна чаша»

Молоко коров'яче

питне пастеризоване 

2,5 % жиру

ТМ «Злагода»

Молоко коров'яче

питне пастеризоване 

2,5 % жиру

ТМ «Премія»

ДОСЛІДЖУВАЛИ МОЛОКО ТОРГОВИХ МАРОК: 

«ПОВНА ЧАША», «ПРЕМІЯ», «ГАЛИЧИНА», «ЗЛАГОДА».



ВЕРШКИ ТОРГОВИХ МАРОК: «ПРЕМІЯ», «ЯГОТИНСЬКІ», «PREMIALLE»,
«ПРОСТОКВАШИНО», «БУРЬОНКА»

1
Вершки стерилізовані

добірні 10% жиру

ТМ «Премія»

Вершки

ультрапастеризовані

10 % жиру

ТМ  «Яготинські»

Вершки стерилізовані

"Відбірні" 10 % жиру з 

відбірного молока 

MilkLife

TM «Premialle»

Вершки стерилізовані 

10 % жиру

ТМ  «Простоквашино»

Вершки

ультрапастеризовані

10 % жиру

ТМ  «Бурьонка»



КИСЛОМОЛОЧНІ ПРОДУКТИ: КЕФІРИ ТМ «БІЛА ЛІНІЯ», «ВОЛОШКОВЕ
ПОЛЕ», «ВИГОДА», «ФЕРМА», «ЗЛАГОДА»

1

Кефір 2,5 %         

жирності 

ТМ «Біла лінія»

Кефір 2,5 % 

жирності 

ТМ «Волошкове поле»

Кефір 2,5 %        

жирності 

ТМ «Вигода»

Кефір 1,0 %       

жирності

ТМ « Ферма» 

Кефір 2,5 %

жирності 

ТМ « Злагода» 



«СЛОВ`ЯНОЧКА»,«ТАН», «ЩОДЕННИЙ ЗБІР», РЯЖАНКА ТА АЙРАН ТМ

«ЯГОТИНСЬКЕ»

Кефір 2,5 %

жирності 

ТМ «Слов`яночка»

Кефір 1,0 %

жирності 

ТМ «Тан»

Кефір 2,5 %

жирності 

ТМ «Щоденний збір»

Ряжанка 4,0 % 

жирності

ТМ«Яготинська»

Айран  2,8%    

жирності

ТМ «Яготинський»



ЙОГУРТИ ТОРГОВИХ МАРОК: «ЯГОТИНСЬКИЙ», «СВОЯ ЛІНІЯ», «МОЛОКІЯ»,                    

«ЗЛАГОДА»

1 Йогурт 1,5% жирності

ТМ «Яготинський»

Йогурт 2,2% жирності

ТМ «Своя Лінія»

Йогурт 1,6 % жирності

ТМ «Молокія»

Йогурт-смузи 2,0 %     

жирності

ТМ «Злагода»



ВИЗНАЧЕННЯ КИСЛОТНОСТІ ТИТРОМЕТРИЧНИМ МЕТОДОМ

 Кислотність визначали в градусах Тернера прямим титруванням лугом.



ВИЗНАЧЕННЯ КИСЛОТНОСТІ МОЛОЧНИХ ПРОДУКТІВ РІЗНИХ
ТОРГОВИХ МАРОК
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Премія - 17,5           Галичина - 16,0             Повна чаша - 16,5         Злагода - 15,0         Норма ДСТУ - 16-18

Результати визначення кислотності молока 
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Біла лінія 103,3               Волошкове поле 105,7                            Вигода 60,7               Ферма 111,7                Норма ДСТУ 85-130

Результати визначення кислотності кефіру
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Тан 41,7 Слов'яночка 117,5 Злагода 86,5 Щоденний збір 84 Норма ДСТУ 85-130

Результати визначення кислотності кефіру
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Яготинський 200           Своя Лінія  112              Молокія 122                    Злагода 100                 Норма ДСТУ 80-140     

Результати визначення кислотності йогуртів
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Ряжанка "Яготинська" 74,3              Норма ДСТУ 70-110       Айран "Яготинський" 80,7              ГОСТ 90-120    

Результати визначення кислотності ряженки та айрану 
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Простоквашино - 17               Бурьонка - 21               Premialle - 22 Премія - 16                Яготинське - 13         Норма ДСТУ - 19     

Результати визначення кислотності вершків



ПАСТЕРИЗАЦІЯ КИСЛОМОЛОЧНИХ ПРОДУКТІВ



ПАСТЕРИЗАЦІЯ ВЕРШКІВ



ТЕРМОСТІЙКІСТЬ ВЕРШКІВ

Група Об'ємні частки етилового спирту,%

I 80

II 75

III 72

IV 70

V 68

Зразок вершків Група термостійкості

ТМ «Простоквашино» V

ТМ «Бурьонка» III

ТМ «Premialle» I

ТМ «Яготинське» II

ТМ «Премія» IV



Харчуйтеся правильно!

Дякуємо за увагу.


