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БЕСТСЕЛЕР 19 СТОРІЧЧЯ !!!

ЯК ВИЗНАЧИТИ ЯКІСТЬ МОЛОКА?

Закон про фальсифікацію
харчових продуктів вперше був
прийнятий у Франції в 1851 р.



НОРМАТИВНА БАЗА

В Україні методи визначення вмісту соди у
молоці регламентуються міждержавним
стандартом

ГОСТ 24065-80 
Молоко.
Методи

визначення соди

Якісний метод

Кількісний метод- Оперативний.
- Простий.
- Дешевий.

Відповідає лише на
питання:
«Чи є сода в молоці?»

Дозволяє визначити кількість соди в молоці

- Потребує спеціального приладдя.
- Великі витрати часу.



ЯКІСНИЙ МЕТОД ВИЗНАЧЕННЯ НАЯВНОСТІ 
СОДИ В МОЛОЦІ

Метод заснований на зміні забарвлення розчину

індикатора БРОМТИМОЛОВОГО СИНЬОГО при

додаванні його в молоко, що містить соду (карбонат

або бікарбонат натрію).

Мінімальне значення визначуваної масової

частки соди становить 0,05%.

pH-шкала бромтимолового синього

C₂₇H₂₈Br₂O₅S 



БРОМТИМОЛОВИЙ СИНІЙ

pH=7.1

Бромтимоловий синій (3 ', 3'-
дибромтимолсульфофталеїн) -
трифенілметановий барвник, 
малорозчинний у воді, кислотно-основний
індикатор.



АППАРАТУРА И РЕАКТИВЫ

1. Ваги лабораторні

10. Лійка

2. Штатив для пробірок

4. Піпетка ємністю 5 см3

5. Пробірки 

6. Бромтимоловий синій, 

спиртовий розчин з масовою 

часткою бромтимолового синього 

0,01%.

7. Спирт етиловий

9. Бюкс

3. Колба мірна 

ємністю 50 см3 8. Аналітичні ваги



Підготовка до аналізу

Приготування розчину бромтимолового синього

Наважку бромтимолового синього масою 0,02 г переміщують у

мірну колбу ємністю 50 см3 и доливають до мітки етиловим спиртом



Відбір проб

Зразок № 1

Зразок № 2

Контрольний зразок 
(Зразок № 2+сода)Розчин 

бромтимолового
синього



У суху або промиту

дистильованою водою пробірку,

поміщену в штатив, наливають 5 см3

випробовуваного молока і обережно

по стінці додають 7-8 крапель

розчину бромтимолового синього.

Через 10 хв спостерігають за

зміною забарвлення кільцевого

шару, не допускаючи струшування

пробірки.

Одночасно ставлять контрольну

пробу з молоком, що містить соду.

Проведення аналізу



Обробка результатів

Жовте забарвлення кільцевого шару вказує на відсутність

соди в молоці.

Поява зеленого забарвлення різних відтінків (від світло-

зеленого до темно-зеленого) свідчить про наявність соди в

молоці

Сода не 
виявлена

Сода 
виявлена



Висновки

1. Кільцевій шар контрольного зразка змінив своє

забарвлення на світло-зелене, тобто виявлена сода, отже метод

працюючий.

3. В обох відібраних для аналізу зразках соди не виявлено, що

відповідає вимогам ДСТУ.

2. Розглянений метод порівняно дешевий, простий у

виконанні і досить оперативний.



ДЯКУЮ ЗА УВАГУ!


