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E100-E199 Барвники

E200-E299 Консерванти

E300-E399 Антиоксиданти

E400-E499 Стабілізатори, загусники, емульгатори

E500-E599 Регулятори і речовини проти 
злежування

E600-E699 Підсилювачі смаку

E700-E799 Антибіотики

E900-E999 Інші



За 
походженням

Натуральні

Штучні

Синтетичні

Ступінь 
шкідливості

Нульова

Дуже 
низька

Низька

Середня

Шкідлива

Дуже 
шкідлива

Класифікація



Е410- Камедь 
ріжкового дереваХарчова добавка, 

відноситься до 
групи
стабілізаторів.. 
Зберігає і передає
смак різних
ароматів в продукті.



Е412-Гуарова 
камедь

Регулює в'язкість, 
стабілізує емульсії, 
надає кремоподібної
консистенції
продуктам.



Е707-
КарагенВикористовується в 

якості емульгатора 
та згущувача



Е322- ЛецетинВикористовується 
в якості 
емульгатору і 
антиоксиданту



Е415-
Ксантанова
камедь

Викоритстовується , 
як загусник, 
гелеутворювач, 
стабілізатор



Е500- Карбонат 
натрія

Виступає в ролі 
розпушувача, 
регулятора 
кислотності



Застосовується в 
харчовій
промисловості, як 
добавка емульгат
ора-стабілізатора, 
для змішування
«незмішуваних» 
рідин

Е471- Моно- і 
дигліцериди
жирних кислот



Використовуєт
ься як 
стабілізатор, 
загущувач, 
засіб для 
капсулювання

Е466-
Карбоксиметил
целюлоза



Дякуємо за увагу!


